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Herzlich Willkommen im Bellevue Rheinhotel
und im Restaurant Le Chopin.

Unsere Menis sollen eine Hommage an die klassische Kochkunst
ebenso sein wie die Liebe zur Region und deren Produkte
widerspiegeln. Die Kreativitdt unseres jungen Kiichenteams unter der
Leitung von Sebastian Messinger, Mihai Doru, die Patissiers Asya
Aleksieva und Stefan Kneip wird hierbei unterstiitzt vom Serviceteam
um Restaurantleiterin Sarah Hortian und Sommelier Dana Doru, das
lhnen gerne die lokalen Tropfen kredenzt und Sie bei Ihrer
Weinauswahl berit.

Bitte teilen Sie uns mogliche Allergien
oder Nahrungsmittelunvertraglichkeiten vor Ihrer Bestellung mit.

Gerne nehmen wir lhre Bestellung

eines 5-Gang Meni bis 20:00 Uhr und

eines 4-Gang Meni bis 20:30 Uhr entgegen.
Das Restaurant Le Chopin ist ein tierhaarfreies
und rauchfreies Restaurant.

Wir verarbeiten in unseren Restaurants nur beste und frische Produkte
ausgewdhlter regionaler Zichter und Feinkostlieferanten. Zudem
verzichten wir auf den Einsatz von Lebensmitteln, die auf der ,roten
Liste” stehen. Es ist uns ein Anliegen, die nachhaltige Gewinnung der
Lebensmittel zu unterstitzen.

Wir wiinschen Ihnen viel Vergniigen und
eine angenehme Zeit in unseren Restaurants.

lhre

Familie Gawel
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Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer



LE CHOPIN

FINE DINING
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Weinkase mit Musik

Saurer Zwiebelsud | Kasemousse | Laugencrunch
EOIE S S

Rauchfleisch & Gerste

Gerstensalat | Raucherbrihe | Wildschinken
LI S S

Ricken vom Hunsriicker Hirsch

Zwiebel-Nusskruste | Quitten-Ingwerjus | Steckriibe
EIE S S

Apfel von der Streuobstwiese
Interpretation von Tarte Tatin | Gewdlrzcreme | Sauerrahmeis

€72,00

Weinbegleitung pro 0,11 Glas 9,00

Bei Allergien und Nahrungsmittelunvertraglichkeiten reichen wir lhnen gerne
eine separate Speisekartemit Informationen zu den enthaltenen Allergenen.
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LE CHHOPIN

FI1 NI DINING
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Entenleber & Muscat Trauben

Marmorierte Terrine | Kernerweingelee | Brioche | Mandelhippe
EOIE S

Wintergemiise & Triiffel
Tatar vom gerosteten Wintergemise | Triffelsalat

Umami-Brihe
Xk ok ok

Loup de Mer & Wilder Broccoli

Zwiebel-Ponzu | Broccoli-Mandelcreme | Senf
EIE S S

Etouffée Taube

Brust & Keule | Alblinsen | Feigencoulis | Pinienkerne
EE S S

Valrhona ,Cafe Noir“ & Minze
Schokoladen-Minzcremeux | Kaffeecreme | Pfefferminzsorbet

€94,00

Weinbegleitung pro 0,11 Glas 9,00
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